
M e n ú
D Í A  D E L  P A D R E

Entrantes para compartir: 
• Mil hojas de foie con membrillo y queso de cabra con brotes frescos 

• Verduras de las huertas del Ebro en tempura con salsa romescu casera 

• Fideuá de montaña hecha al momento con setas de temporada y conejo de monte 

acompañada con ali-oli de aceituna arbequina, ajos tiernos y manzana 

Segundos a elegir: 
• Confit de pato al graten con graten d patata y salsa de pimienta verde 

• Mero del Nilo en salsa verde con gulas y almejas 

• Tira de costillar de cerdo Duroc asada a baja temperatura lacada con salsa barabacoa

• Trancha de merluza rellena sobre cremosos de guisantes y boniato con salsa de langosta

Postres a elegir: 
• Sopa fría de melón con daditos de piña y granizado casero de mandarina

• Couland de chocolate belga hecho en casa con crema inglesa

19,50 € (IVA Incluido, por persona )

Disponible el sábado 17.03.18
Y domingo 18.03.18
Para cenas y mediodía

SE REQUIERE RESERVA DE MESA
876 25 42 06


